
 

 
Fraîcheur, saveurs et bons conseils 
 
Tiercé chocolaté gagnant: noir, au lait et blanc. Les marmites de 
l’Escalade font dans la diversité!  

 
Hé oui cette année, grande nouveauté à Migros Genève: vous pouvez aussi 
choisir des marmites en chocolat blanc! Pour satisfaire au bonheur des petits et 
des grands, Migros Genève, en collaboration avec Jowa et Frey, réalise 
comme chaque année des marmites de tous les genres et de toutes les tailles. 
De la marmite de 60 grammes à celle de 3 kilos, tout un éventail de possibilités 
délicieuses vous est offert. 
Bientôt près de chez vous 
Dès aujourd’hui, vous pouvez retrouver dans tous nos magasins des marmites 
en chocolat noir, au lait et désormais aussi en chocolat blanc, emplies de 
délicats légumes en massepain et des fameuses papillotes. Qu’elles fassent 
sursauter les dames ou qu’elles fassent les délices des petits galopins, les 
papillotes ne laissent personne indifférent! En effet, la petite odeur soufrée 
laissée par les pétards, une fois utilisés, donne à certains une folle envie de 
chocolat, paraît-il. 
Les papillotes ainsi que les légumes en massepain sont également disponibles 
séparément, pour ceux qui sont friands de ces gourmandises. Au total, ce sont 
plus de 3 tonnes de pétards et 5,5 tonnes de massepain qui seront nécessaires 
à l’élaboration de nos fameuses marmites. 
La période de l’Escalade représente un pic de production très intense dans un 
laps de temps très court. À Jowa en effet, pas moins de 70’000 marmites 
seront produites entre octobre et mi-décembre. Sur l’ensemble de la période, 
pas moins de 12,3 tonnes de chocolat au lait seront utilisées pour 
confectionner ces succulentes spécialités genevoises. 
Commandes spéciales sur mesure 
Rappelons aussi que des commandes spéciales de marmites de deux et trois 
kilos pour entreprises et particuliers peuvent être faites dans tous nos 
magasins et livrées le lendemain même. 



 
Ce service de commande sur mesure a d’ailleurs vu les demandes particulières 
grimper en flèche, preuve que plus d’un gourmand profite de cette période pour 
assouvir ses envies.  
Comme trois marmites valent mieux qu’une, n’hésitez plus à toutes les goûter! 
Sophie Delalay 
 


